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NETTOYANT INOX 

(FFF 573) 
 

Descriptif 

 
NETTOYANT INOX est un nettoyant acide prêt à l’emploi pour les surfaces inox (éviers, plan de travail, 
ustensiles, encadrements, etc …) en milieu alimentaire. Il nettoie, ravive et fait briller les inox polis et 
brossés ; contient également des agents bactéricides. 
 

Mode d’emploi 

 
Pulvériser sur la surface à nettoyer, laisser quelques instants puis frotter à l’aide d’une éponge humide ou 
d’un chiffon propre puis rincer abondamment à l’eau potable. Faire briller avec un chiffon sec. 
 

Composition 

 
Acides minéraux forts. 
Moins de 5% : agents de surface cationiques. 
Biodégradabilité ultime des agents de surface selon le règlement (CE) N°648/2004 et ses modifications. 
Fiche de données de Sécurité conforme au règlement REACH (CE) N°453/2010 mise à disposition. 
Formule déposée au centre antipoison. N°ORFILA : +33 (0)1 45 42 59 59. 
Conforme à la législation relative au nettoyage des matériaux destinés à entrer au contact des denrées 
alimentaires (Décret ministériel n° 98 – 507 du 16 juin  1998 et à  l’arrêté du 08/09/1999 et leurs 
modifications) 
 

Données Physico Chimiques 
 

 Aspect  : Liquide légèrement visqueux 

 Couleur : Incolore 

 Odeur  : menthe 

 Densité : 1.05 +/- 0.01 

 pH  : < 1 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 


